Vénando

Ogteria » Wine Bar

Caprese 12
Laprese with buffalo mozzarella (07)
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Bresaola e tartufo 16

Bresaola beel, parmesan 24 month and truffle (077) Tagliere Vinando 25
Prosciutto e melone 14 Lireat tasting of mixed cold cuts and cheese, fot facaccia and pickled fruit (01-077) medio 20
Harm and melon Tagliere porchetta 16
Focaccia Calda B Lhopping board porchetta

Hot Facaccia (1) Tagliere affettati misto 18

Mixed cold cuts bosrd

Tagliere formaggi 24
Mixed cheese board and pickled fruit (077)

Tagliere di verdure grigliate 14
brilled vegetables board

e Brusclette

Bruschette Vinando (mix trio) 14
Mixed bruschette (0I-04-07)
Bruschette pomodoro 8

Bruschette with tomatoes () E C @ N |D ||
Bruschette ciauscolo e miele 10 S - C D
Bruschette with spreadable salami and honey (0)

Bruschette mozzarella di bufala, alici e fiori di zucca 12 Farmigiana di melanzane 15
Bruschette with buffalo mozzarells, anchovies and zucchin flower (01-04-077) Eggplants parmigiana (I]'])

Polpette al ppomodoro I6
Meetballs in tomato sauce (01-03-07-09)

L& PAST A - Roast beef con patate al forno 1B

Roast beef with roasted potatoes
Gnocehi pomodaro, basilico e mozzarella 13 Abbacchio al forno con patate 18
Homemade gnocchi with tomato sauce, mozzarella and basil (01-03-07) .
Roast lamb with roasted potatoes
Carbonara 14
Pasta with cheese, eqgs and bacon (01-03-07) PI]['I:I'IEttE can pﬂtﬂtE ﬂl fl]r'l'll] IE
Lasagna al rag 14 R ;
nast pork with roasted potatoes
Homemade lasagna with rag sauce (01-03-07) P P
Cacio e pepe 14 « CONTORNI
Pasta with cheese and black pepper (0I-07) ..
. Spinaci alla romana b
Cacio e pepe con tartufo 18 ) N .
_ Roman style spinach with raisins and pine nuts (07-08)
Pasta with black pepper, cheese and black truffle (01-07)
. Patate al forno B
Fettuccine alla bolognese 14
) Roasted potatoes
Homemade pasta with meat sauce (01-03-09) ..,
) Cicoria ripassata B
Trofie al Pesto 14 Sautéed chicor
Trafie with pesto sauce (0I-08) Y
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PIZZA MARGHERITA Pomodoro-Mozzarella-Basilico
Pizza margherita Tomato sauce-mozzarella cheese and basil (01-07)
PIZZA PROSCIUTTD Pomodora-Mozzarella-Prosciutto crudo

Pizza prosciutto Tomato sauce-mozzarella cheese and ham (01-07)
PIZZA DIAVDLA Pomodoro-Mozzarella-Salame Piccante

Pizza peperoni Tomato sauce-Mozzarella cheese and spicy salami (01-07)

LAPIZZA

PIZZA VEGETERIANA Pomodaro-Mozzarella-Verdure grigliate

Pizza vegetarian Tomato sauce-Mozzarella cheese and grilled vegetables (01-07)
PIZZA VINANDO Mozzarella-Prosciutto crudo, Paching e Rucala

Pizza Vinando Mozzarella cheese and ham, fresh tomatoes and rocket (01-07)

e

Caesar
Bufala

Vegetariana

Mixed salad fresh tomatoes and buffalo mozzarella (07)

KM/XE[// salad, fresh tomatoes, zucchini and eqgplants

12

Mixed salad, crotans, parmesan, bacon and cagsar sauce (UI-07)
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DOLCI

Tiramisu
Homemade tiramisu (03-07)

Crema catalana
Catalan cream (03-07)

Tortino di pere e nocciole

Dolce del Giorno
Dessert of the Day

Pear pie with hazelnut and white chocolate (01-03-07-08)

~

Le 14 sostanze considerate "Allergeni" nella
normativa entrata in vigore sono le seguenti:

1.Cereali contenenti glutine cio grano, segale,
orzo, avena, farro, kamut (o i loro ceppi ibridati)
e prodotti derivati.

2 .Crostacei e prodotti derivati.
3.Uova e prodotti derivati.
4 . Pesce e prodotti derivati.
5. Arachidi e prodotti derivati.
6.Soia e prodotti derivati.
7.Latte e prodotti derivati, (compreso il lattosio)
8.Frutta a guscio cioe Mandorle, Nocciole, Noci
comuni, Noci di Acagiﬁ, Noci Pecan, Noci del
Brasile, Pistacchi, Noci del Queensland e
prodotti derivati.
9.Sedano e prodotti derivati.
10.Senape e prodotti derivati.
11Semi di Sesamo e prodotti derivati.
12. Anidride Solforosa e solfiti.
13. Lupini e prodotti a base di Lupini.
14.Molluschi e prodotti a base di Molluschi.

BEVANDE

ACQUA POTABILE TRATTATA NATURALE E GASSSATA 4
Treadet dinking water still or sparkling

BIBITE 5
Soft drink
BIRRA
20 Cl B

400 8
50 Cl- 10
BIRRA ANALCOLICA B
Non-alcohalic beeer

* SERVIZIO/PANE 2 A PERSONA
¢ SERVICE/ BREAD 2 PER PERSON



